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AKTUELLES AUS HEIDELBERGS BIO-WELT 

Bio-Märkte - Wieblingen & Handschuhsheim - Lieferservice – Catering 
 

Bio-Markt Wieblingen    Adlerstr. 1, 69123 Heidelberg Tel. 06221 – 65 22 6 – 0  Mo.-Fr. 8 – 20 Uhr, Sa. 8 – 18 Uhr 

Bio-Markt Handschuhsheim    Steubenstr. 52, 69121 Heidelberg Tel. 06221 – 586 05 – 16  Mo.-Mi. 9 – 19, Do.+ Fr. 9 – 20, Sa. 9 – 16 Uhr 
Lieferservice + Webshop    Adlerstr. 1, 69123 Heidelberg Tel. 06221 – 65 22 6 – 11/12 Mo.-Fr. 8 – 14 Uhr  
Catering      Adlerstr. 1, 69123 Heidelberg Tel. 06221 – 65 22 6 – 0 Mo.-Fr. 8 – 15 Uhr (Sprechzeiten Büro) 

 

 

 
Ein beachtlicher Erfolg: seit Eröffnung der Filiale 

Adlerstraße wurde diese zum 5. Mal in Folge 

unter die besten Biomärkte bundesweit 

gewählt.  

Liebe KundInnen, 

liebe GenießerInnen,  

Fair & Quer ist erneut unter 

den besten Biomärkten 

Deutschlands – im 5. Jahr zum 

5. Mal! Dieses Jahr erhielten 

wir eine Bronze-Auszeichnung 

im Gesamteindruck des 

Marktes. 

Lesen Sie im Folgenden über 

unser neues Pfandsystem für 

Mehrwegverpackungen, das 

unsere engagierten 

Mitarbeiterinnen Jutta Müller 

und Nelly Noack entwickelt 

haben. Ein weiterer Schritt zur 

Vermeidung von Verpackungs-

müll.  

Antje & Björn Seyler 

 

Ökologische 

Verpackungen - 

aktueller denn je! 

Neues Pfandsystem mit 

umweltfreundlichen 

Mehrwegschalen 

Klimaschutz, Energie- und 

Rohstoffeffizienz, 

Nachhaltigkeit und verantwor-

tungsbewusstes Wirtschaften – 

das sind große Umweltthemen 

unserer Zeit. Doch was 

bedeuten sie für unser 

tägliches Leben? Was haben 

Klimaschutz und Rohstoff-

verbrauch mit dem Griff ins 

Supermarktregal zu tun? Wie 

können Verbraucher durch die 

Auswahl von Produkten und 

Verpackungen einen Beitrag 

leisten, eine lebenswerte 

Umwelt für künftige 

Generationen zu erhalten? 

Das Umweltteam beschäftigte 

die Frage, wie Lebensmittel 

und Getränke gut geschützt, 

transportiert und in attraktiver 

Form angeboten werden  

können, ohne den Ressourcen-

einsatz für Verpackungen zu 

vergessen.  

 

 

Daraufhin wurde die pfiffige 

Idee geboren, Mehrwegboxen 

für den Kauf von Frischware 

(Mittagstisch, Salate, Feinkost) 

einzuführen und ein eigenes 

Pfandsystem zu entwickeln.   

In Kürze werden Mehrweg-

behälter auf Pfandbasis ein-

geführt. Es gibt Behälter für 

warme und kalte Speisen in 

verschiedenen Größen, die 

spülmaschinenfest, stabil und 

sicher sind. Die Boxen werden 

in einem umweltfreundlichen 

Pfandsystem ausgegeben und 

wieder zurückgenommen. 

Der zusätzliche Anreiz, die 

Boxen zu nutzen,  liegt in 

einem Bonussystem. Für jede 

Nutzung der Pfandbox gibt es 

„Umweltpunkte“ auf einer 

Stempelkarte. Sind alle Felder  

 

 

Das neue Verpackungskonzept von Fair & Quer für Einkäufe im Bistro oder an der Frischetheke: 

alternativ zu Einwegschalen gibt es künftig Mehrwegboxen im Pfandsystem (analog dem bewährten 

System für Pfandflaschen). Zusätzlich belohnt Fair & Quer die umweltfreundliche Nutzung der Pfandbox 

mit Umweltpunkten. Bei regelmäßiger Nutzung winkt ein kostenfreies Essen am Mittagstisch nach Wahl. 
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der Stempelkarte voll, lädt Fair 

& Quer zu einem kostenfreien 

Essen am Mittagstisch nach 

Wahl ein.   

Gute Gründe für 

Mehrweg 

1. Mehrweg macht weniger 

Abfall  

Eine Mehrwegbox wird häufig 

wieder verwendet - eine 

Einwegverpackung nur ein 

einziges Mal. Entsprechend 

weniger Abfall muss entsorgt 

und recycelt werden. 

2. Mehrweg verbraucht 

weniger Rohstoffe 

Da Mehrwegverpackungen 

häufig wiederverwendet 

werden, bevor sie entsorgt 

werden, sind die Einsparungen 

von Rohstoffen gegenüber 

Einwegverpackungen 

erheblich. Mehrweg leistet so 

einen bedeutenden Beitrag zur 

Ressourcenschonung. 

3. Mehrweg spart Energie 

Die benötigte Energie für die 

Herstellung einer Mehrweg-

verpackung ist durch die mehr-

fache Nutzung im Vergleich zu 

Einwegverpackungen sehr 

gering.   

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Jeder Verbraucher kann mit kleinen  

umweltfreundlichen Entscheidungen beim 

Einkauf viel tun.  

Frozen Yogurt 

Erfrischend-leichtes Eis aus 

Demeter-Naturjoghurt 

Mit „Tim’s Frozen Yogurt“ 

bringen die Schrozberger Bio-

Milchbauern eine echte 

Innovation auf den Biomarkt. 

Hergestellt aus fettarmem 

Joghurt bietet die Molkerei jetzt 

köstlichen Eisgenuss! Ein 

Geheimnis des überzeugenden 

Geschmacks: die Langzeit-

säuerung des Joghurts, in dem 

er sein Aroma und seine 

charakteristische Konsistenz 

entwickelt.  

Der Frozen Yogurt wird 

zunächst in den Sorte Natur 

und Mango-Maracuja einge-

führt. Zur Sommersaison sollen 

dann weitere Fruchtsorten 

folgen. 

 

 

 

 

 

 

Tim’s Frozen Yogurt. Leichter Eisgenuss in 

Demeter-Qualität. Von  Milchkühen mit Hörnern. 

 

Beauty-Shooting 

am 22. April 

Styling und Profi-Fotografie  

Viele Menschen wünschen sich 

einmal natürlich fotografiert zu 

werden und da ist ein solches 

Beautyshooting-Event genau 

richtig. Es ist eine gelungene 

 

Das Beautyshooting: ein unvergessliches 

Erlebnis – am 22.4. zum zweiten Mal in 

Heidelberg. 

Aktion, bei der Interessierte ein 

natürliches Styling mit 

aktueller Naturkosmetik 

erhalten und dann fotografisch 

in Szene gesetzt  werden. Die 

Teilnahmegebühr beinhaltet 

das Styling und ein Foto des 

Beautyshootings im Format 

15x20 cm. Es werden ca. 40 - 

60 Aufnahmen gemacht – 

gegen Aufpreis kann eine CD 

mit der gesamten Serie erwor-

ben werden. Gerne können Sie 

Partnern oder Kindern 

mitbringen.   

Teilnahmegebühr: € 29,-

Termine: Tel. HD – 652260 

oder kontakt@fairundquer.de    
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